Sventiniu tortu ir
deserty katalogas

SOKOLADINE



Auksciausios kokybeés ingredientai,
meistryste ir demesys kiekvienai detalei —
tai, kas apibrezia , Ali Sokoladine”

Ranky darbo tortai, kuriami i$ kruopsciai atrinkty ingredienty, nuolat tobulinant receptdras siekiant
nepriekaistingo skonio ir tekstros.

Skonius deriname subtiliai, jkvepti prancazisky tradicijy ir papildydami juos Siuolaikiniais akcentais.

Vestuviy tortas — svarbiausias Sventés akcentas, kuriame susilieja estetika ir iSskirtinis skonis. Taip pat sitlome
mini desertus ir tartaletes, kad Sventé buty isbaigta iki smulkmeny.
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Tortu skoniai:

pasiflory putesiai

vys$niu idaras
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1. Pasifloru

R o 2. Pistacijy
gaiviausias vaisinis tortas netoleruojantiems
glitimo*, kuriame dominuoja migdoly lengvas saldus tortas netoleruojantiems
biskvitas, sladziartg$ciai pasiflory putésiai ir glitimo*, vertinantiems ypatinga pistacijy
kvapnus vys$niy jdaras. skonj, subtiliai derantj su braskiniu jdaru.
*gali bati pédsaky *gali bati pédsaky
pistaciju putcsiai —

braskiu m¢tu idaras

migdolu biskvitas :
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juodojo sokolado ir avieciu putesiai

pasifloru karamelces idaras

kakavinis biskvitas

3. Sokolado ir pasifloru

sodraus juodojo Sokolado ir avieciy putésiy PN
tortas su pasiflory karamelés jdaru, idealus

balansas tarp saldumo ir rigstelés.

I

/ 4, Sokola/dlo ir maskarponeés

saldus sodraus juodojo $okolado putésiy
bei gaivios maskarponeés tortas

vertinantiems klasikinius sokoladinius

tortus.

juodojo sokolado (54%) putesiai

maskarpon¢s kremo idaras

lazdyno riesutu traskutis

ALI

kakavinis biskvitas
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strios karameles putesiai

maskarponés kremo idaras
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ghee sviesto biskvitas—

5. Sarios karameles

$velniai sudytos karamelés tortas su traskiu 6. Vaniles

lazdyno rieSuty sluoksniu, ghee sviesto el . e
I ) iSraiskingo skonio vanilinis tortas su
biskvitu ir lengvu maskarponés kremu . e
_ . _ karamelés jdaru, maloniai traskanciu
meégstantiems saldesnius tortus. . L e . .
migdoly riesuty bei liofilizuoty juodyjy

serbenty sluoksniu ir migdoliniu biskvitu.

taitin¢s vaniles putcsiai

karamelés jdaras

migdoly ricsuty traskutis su liofilizuotais juodaisiais serbentais

migdolinis biskvitas
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SOKOLADINE

NR. 1

Tortas puostas maskarponées kremu,
mini sausainiais ,Macarons”,
Svieziomis uogomis, pistacijy
biskvito koriu, pistacijy
branduoliais, baltojo Sokolado
trupiniais ir zaliyjy citriny skonio

Sokolado plokstelémis.

Rekomenduojama puosti Siuos
tortus: PASIFLORUY, PISTACIJU,
SURIOS KARAMELES, VANILES.



SOKOLADINE

NR. 2
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Tor‘ta;g:;tjﬁ’és maskarponés kr'.eirht:]; &
mini sausainiais ,,Macaron”,
kristalinu, auksu, biskvito koriu,
pistacijy branduoliais ir baltojo
Sokolado plokstelémis.

Rekomenduojama puosti Siuos
tortus: PASIFLORY, PISTACIJY,
SURIOS KARAMELES, VANILES.



NR. 3

Tortas puostas Svieziomis uogomis,
pieniniu Sokolado ,,Chantilly”
kremu, riedutinio biskvito koriu,
kakaviniais trupiniais ir juodojo

Sokolado plokstelémis.

Rekomenduojama puosti Siuos
tortus: SOKOLADO IR PASIFLORU /
MASKARPONES, PASIFLORU,
PISTACIJY, SURIOS KARAMELES,
VANILES.
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Nr. 4

Tortas puostas maskarponés kremu,
avieciy dzemu, biskvito koriu,
kristalinu, pistacijy branduoliais ir
baltojo sokolado plokstelemis.

Rekomenduojama puosti siuos
tortus: PASIFLORUY, PISTACIJY,
SURIOS KARAMELES, VANILES.
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Tortas puostas riesutil
koriu, pieninio okolado-,
kremu, pieninio Sokolado
plokstelemis, kristaliniu ir pienisko
Sokolado glaistu.

Rekomenduojama puosti Siuos
tortus: SOKOLADO IR PASIFLORY /
MASKARPONES, PASIFLORY,
PISTACIJY, SURIOS KARAMELES,
VANILES.



NR. 6

Tortas puostas mini sausainiais
~Macaron”, maskarponés kremu,
biskvito koriu, avieciy dzemu,
pistacijy branduoliais, baltojo

Sokolado trupiniais, kristalinu ir

baltojo sokolado plokstelemis.

| Rekomenduojama puosti Siuos
1 tortus: PASIFLORUY, PISTACIJUY,
SURIOS KARAMELES, VANILES.
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NR. 7

Tortas puostas mini sausainiais
~Macaron”, maskarponés kremu,
biskvito koriu, Svieziomis uogomis ir

,,Ruby” sSokolado plokstelemis.

Rekomenduojama puosti Siuos
tortus: PASIFLORUY, PISTACIJUY,
SURIOS KARAMELES, VANILES.



Galimas torto svoris

Skersmuo Svoris

16 cm nuo 900 g iki 1200 g
18 cm nuo 1200 g iki 1500 g
22 cm nuo 1800 g iki 2100 g
26 cm nuo 2500 g iki 2800 g
30 cm nuo 3600 g iki 3900 g

ALI

SOKOLADINE

Galutinis torto svoris priklauso nuo
pasirinkto skonio bei papuosimo.

1 kg torto kaina«45 Eur



Vestuviniai
tortai




ISskirtineéms Sventéms kuriame keliy auksty tortus, kuriy kiekvienas aukstas
gali bati skirtingo skonio.

Naudojant specialius stovus, tortai islieka stabils, lengvai pjaustomi ir
patogiai patiekiami.

oo Taikomas grazinamas deporzitas: dézei - 20 €, stovui - 40 €.



Vestuviy torty papuosimai

Rekomenduojama puosti Siuos tortus:
PASIFLORY, PISTACIJUY, SURIOS
KARAMELES, VANILES.




Galimas torto svoris

Skersmuo Svoris

16 cm nuo 900 g iki 1200 g
18 cm nuo 1200 g iki 1500 g
22 cm nuo 1800 g iki 2100 g
26 cm nuo 2500 g iki 2800 g
30 cm nuo 3600 g iki 3900 g
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SOKOLADINE

Galutinis torto svoris priklauso nuo
pasirinkto skonio bei papuosimo.

1 kg torto kaina«45 Eur



Mini &
desertai
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Pistaciju

midgoly biskvitas, pistacijy putésiai
ir bragkiy-mety jdaras. Puosta
kristalinu, biskvito koriu ir

maskarponés kremu.

1 vnt. kaina - 4 Eur
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Sarios karameles

ghee sviesto biskvitas, srios
karamelés putésiai, traskus lazdyny
riesuty sluoksnis, maskarponés
kremo jdaras. Puosta riesutiniu
biskvito koriu ir pieninio Sokolado
plokstele.

1 vnt. kaina - 4 Eur

Sokolado ir maskarpones

kakavinis biskvitas, 54% juodojo
sokolado putésiai, lazdyno riesuty
traskutis ir maskarponés kremo jdaras.
Puosta juodojo Sokolado plokstelemis
ir pieninio Sokolado ,,Chantilly” kremu.

1 vnt. kaina - 4 Eur
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Minimalus uzsakymodickis 20 vnt. (vienos rasics)



Pasifloru ir mangu
tartalete

trapios teslos tartaleté, pasiflory
kremas, mangy dzemo jdaras ir baltojo
Sokolado glaistas. Puosta baltu biskvito

koriu ir baltojo Sokolado gabaliukais.

1 vnt. kaina - 4 Eur

AL

SOKOLADINE

Sokolado ir maskarpones

tartalete

trapios teslos tartaleté, juodjo Sokolado
putésiai, maskarponés surio jdaras,
traskutis ir kakavinis glaistas. Puosta
pieninio Sokolado , Chantilly” kremu ir

juodojo $okolado gabaliukais.

1 vnt. kaina - 4 Eur

Sarios karameles
tartalete

trapios teslos tartaleté, strios karamelés

putésiai, pasiflory ir karamelés jdaras,
pienisko Sokolado glaistas. Puosta
riesutiniu biskvito koriu ir traskiais

pieninio Sokolado gabaliukais.

1 vnt. kaina - 4 Eur

Minimalus uzsakymo kickis 20 vnt. (vicnos rasics)
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Pavlova indelyje

Morengas, maskarponeés ir plikytas
kremai, baltojo sokolado trupiniai,
pistacijy branduoliai, SvieZios

uo0gos.
1 vnt. kaina - 4 Eur

Minimalus uzsakymo kiekis 20 vnt. (vienos rusies)

Sausainiai Macarons

Skoniai: juojojo Sokolado, aviediy,
pasiflory, strios karamelés, vanilés,

pistacijy, juodyjy serbanty.

1 vnt. kaina - 1,6 Eur



Jei turite klausimu,
susisickite su mumis:

Vilniuje ALl sokoladine”

uzsakymai@alisokoladine.It

370 675 41148 Vilniaus g. 31, Vilnius
Saltoniskiy g. 9, PLC ,,Panorama”, Vilnius

Konstitucijos pr. 7A, ,,PC Europa”. Vilnius

Raune Laisvés al. 41, Kaunas
kaunas@alisokoladine.lt Islandijos pl. 32, PLC ,Mega”, Kaunas
+370 678 82 223

Spec. uzsakymai priimami ne véliau kaip pries 7 darbo dienas iki uzsakymo atsiémimo dienos.
KvieCiame apsizvalgyti masy elektroninéje parduotuvéje www.alisokoladine. It

@ Ali Sokoladine @alisokoladine
o
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